
Varietal

100% Cabernet Sauvignon

Ubicación del viñedo

Valle Central, Mendoza, Argentina.

Elaboración

Cosecha manual de la uva
Recepción y despalillado
Maceración fría
Fermentación a temperatura controlada en 
tanques de acero inoxidable con levaduras 
seleccionadas
Prensado
Fermentación maloláctica natural
Crianza de 6 meses en roble americano
Estabilización
Filtración
Fraccionamiento

Notas de cata

De color rojo rubí intenso en la copa. De aromas 
a pimienta y frutos rojos, con matices herbáceos. 
En boca, la entrada aterciopelada de este vino 
conduce a un paladar medio afrutado de cereza 
negra y frambuesa, con taninos redondos y 
jugosos. El final es medio-largo y bien 
equilibrado.
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