
Varietal

100% Chardonnay

Ubicación del viñedo

Valle Central, Mendoza, Argentina.

Elaboración

Cosecha manual de la uva
Recepción y despalillado
Maceración fría
Fermentación a temperatura controlada 
en tanques de acero inoxidable con 
levaduras seleccionadas
Prensado
Fermentación maloláctica natural
Crianza 60% del corte en barrica de roble 
francés, 40% del corte en barrica de roble 
americano durante 6 meses.
Estabilización
Filtración
Fraccionamiento

Notas de cata

Exhibe un color  amarillo con destellos 
verdosos, acompañado de intensos aromas 
tropicales y cítricos, armonizados con 
notas de chocolate blanco. En paladar 
presenta una entrada suave, untuosa, 
equilibrada y de gran final.
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