
Varietal

100% Malbec

Ubicación del viñedo

Valle Central, Mendoza, Argentina.

Elaboración

Cosecha manual de la uva
Recepción y despalillado
Maceración fría
Fermentación a temperatura controlada en 
tanques de acero inoxidable con levaduras 
seleccionadas
Prensado
Fermentación maloláctica natural
Crianza de 6 meses en roble americano
Estabilización
Filtración
Fraccionamiento

Notas de cata

Este vino exhibe un color rojo púrpura con 
matices violáceos, acompañado de aromas 
que recuerdan a frutas rojas como ciruelas, 
guindas y moras, seguido de notas de 
vainilla que provienen del contacto con el 
roble. En paladar presenta taninos dulces y 
aterciopelados con un largo y persistente 
final.
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